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Cuando el vino pierde grado

La Universidad de La Rioja y Vinagrerias Riojanas elaboran conjuntamente un
proyecto de I+D+| para la identificacién de las bacterias acéticas responsables
de la elaboracion de vinagres de calidad

PRODUCCION. Una mujer trabaja en la
planta de Vinagrerias Riojanas.

Qué: Identificacion microbioldgica de
bacterias acéticas.

Quién: la Universidad de La Rioja y las
Vinagrerias Riojanas, con la gestion de la
OTRI.

Objetivos: desarrollar técnicas para la identificacion microbiol6gica de las bacterias
acéticas responsables de la elaboracién de los vinagres, establecer su origen y
trazabilidad, caracterizarlas y obtener una coleccién de aislados de bacterias acéticas
obtenidos de muestras de vinagres de calidad y conseguir su conservacion.

Es el hijo pequeiio de nuestro distintivo por excelencia, el vino, el 'patito feo' de los
condimentos y un alusivo para las «personas de caracter aspero y desapacible». Pero
a ver quién renuncia a un chorretén de vinagre en la ensalada o a una buena
vinagreta.

El problema es la cantidad de obstaculos con los que le toca lidiar y la falta de dinero,
gue conlleva, claro, falta de investigacion en su campo. Pero la Universidad de La
Rioja y Vinagrerias Riojanas se hayan inmersas en pleno desarrollo del proyecto de
I+D+1 'ldentificacion microbioldgica de bacterias acéticas', que pretende la
identificacion de este microorganismo, el establecimiento de su origen y su
trazabilidad, su caracterizacién y, finalmente, la obtencién de una coleccion de
aislados para su conservacion, que es, quiza, la parte mas importante y de mas
trascendencia de todo el proceso.

Porque, como explica Félix Mufioz, director de fabrica de Vinagrerias Riojanas y
encargado de los proyectos de investigacion y desarrollo, «el dia que la fermentacion
vaya despacio o se frenen los procesos, se podran inocular las bacterias para
reactivarla». Se trata de asegurar la calidad del producto y también, ya que estamos,
su especificidad, como ya sucede, por ejemplo, en Freixenet. «En las bodegas
elaboran sus cavas con una levadura especifica, que los diferencia del resto y los hace
MAs Suyos».

Bacterias caprichosas

Lo que en las vendimias son dos meses de duro trabajo de recoleccién y fermentacion
de la uva, en las vinagrerias son doce meses de faena. Y es que el microorganismo
encargado de la transformacion del vino en vinagre ha salido caprichoso, y «hay que
cuidarlo e, incluso, 'mimarlo’ constantemente». Porque cambia de forma imprevisible y
se desconoce el como y el porqué, cudles son sus necesidades y sus posibles
reacciones y transformaciones.


http://www.elcorreodigital.com/

En Vinagrerias Riojanas tienen las muestras y la capacidad de poner en practica los
hallazgos, pero faltan medios, una infraestructura en la que investigar mas a fondo; y
ésta la aporta la Universidad.

El estudio ya esta dando sus frutos, y con casi un afio mas por delante se espera
conseguir todos los objetivos que se marcaron a su inicio. Mediante modificaciones en
las caracteristicas externas, en la temperatura, el oxigeno y los nutrientes, se
provocan mutaciones y cambios en las bacterias, obteniendo distintas propiedades de
manera controlada. Se observan sus reacciones y se originan nuevas tipologias de
microorganismos.

Hasta ahora se ha logrado obtener la técnica de aislamiento de la bacteria para poder,
asi, analizarla; se han puesto a punto métodos moleculares de identificacion; y se ha
logrado una coleccién de aislados de bacteria acética. Lo que falta es conseguir un
método para su conservacion, y la puesta en practica a nivel industrial de todo el
proceso de laboratorio.
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Una firma riojana disefa un invento para ahorrar
agua en las piscinas

21.02.08 -
A.S.

Rafael Fernandez, de la empresa Diasa. / I. ALVAREZ
La legislacion sanitaria establece que todas las piscinas de La Rioja deben renovar al dia
con agua nuevay limpia el 5% de su volumen. En la pileta olimpica de Las Norias, por
ejemplo, el 5% significa 125 metros cubicos de agua cada dia y 45.625 cada afio, o lo que
es lo mismo, 45.625.000 de litros. Teniendo en cuenta todas las piscinas de La Rioja, la
cantidad desechada se multiplica hasta casi el infinito. Demasiada agua desperdiciada,
sobre todo cuando llegan épocas de gran sequia.

El agua de las piscinas debe renovarse cada dia porque la evaporacién del cloro por los
efectos del calor deja un residuo que puede resultar nocivo parala salud. La empresa
calagurritana Diasa Industrial, en colaboraciéon con la Universidad de La Rioja (UR), ha
ideado un sistema que pretende evitar esta sangria. (Como? Depurando el residuo con
un reactivo quimico de manera que el agua pueda ser reutilizado para riego, para usos
agricolas e incluso para la propia piscina en el caso de un cambio en la legislacion.

«El sistema puede utilizarse en todas las instalaciones acuaticas», explica Rafael
Fernandez, responsable de Diasa Industrial. Muchos propietarios de La Rioja han
comenzado ainteresarse por el proyecto, que no sélo favoreceria el ahorro de agua, sino
también de energia. El precio de la factura de agua se reducira el 42% gracias al sistema
de renovacion.

El proyecto se encuentra en la Gltima fase de su desarrollo, con ensayos a pequefia
escala para mejorar el rendimiento del prototipo. Los promotores esperan poder
patentarlo en las proximas semanas. «El agua va a ser mas importante que el petréleo,
de ahi laimportancia de esta iniciativa», augura Eliseo Vergara, vicerrector de Nuevas
Tecnologias de la UR. Diasa pretende exportar su proyecto a los paises mediterraneos,
donde més se sienten los efectos de la sequia.
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El CIBIR avanzara en el estudio de la resistencia
a los antibiéticos

Nieto ha afirmado que el objetivo del acuerdo es desarrollar un programa de investigacion
en microbiologia molecular (resistencias a antibidticos) durante un plazo de tres afios

30.01.08 - 13:15 - EFE | LOGRONO

El Centro de Investigacion Biomédica de La Rioja (CIBIR) dispondra de una Unidad de
Microbiologia Molecular, que permitira avanzar en el estudio de la resistencia a los antibiticos,
informo hoy el consejero de Salud, José Ignacio Nieto.

Nieto y el rector de la Universidad de La Rioja (UR), José Maria Martinez de Pisén, han firmado

hoy un contrato para la puesta en marcha de esta Unidad de Microbiologia Molecular en el
CIBIR, de la que sera responsable la catedratica del Area de Conocimiento de Biogquimica y
Biologia Molecular, Carmen Torres.

Nieto ha afirmado que el objetivo del acuerdo es desarrollar un programa de investigaciéon en
microbiologia molecular (resistencias a antibioticos) durante un plazo de tres afios, que situara
al CIBIR en un centro de referencia nacional en este tipo de estudios.

Ha afiadido que, para la ejecucién de estos trabajos de investigacion, la Consejeria de Salud
invertira 129.500 euros, mas unos 98.000 euros en material fungible y costeara los sueldos de
parte del equipo investigador, estimados en 76.000 euros al afio.

El rector ha precisado que la UR, a la que pertenece Carmen Torres, investiga desde hace
quince afios en el area de la resistencia a los antibiéticos y ha resaltado que el contrato firmado
hoy permite cumplir uno de los objetivos béasicos de la UR, como es la creacién de
conocimiento y su traslacion a la sociedad.

Carmen Torres sera la investigadora responsable de la realizacion de este proyecto, que
contara con la colaboracién de las también investigadoras Myriam Zaragoza y Fernanda Ruiz
Larrea, ambas de la UR; y de un facultativo de microbiologia del Hospital San Pedro.

La prevision es que la Consejeria de Salud, en un plazo maximo de seis meses, contrate dos
investigadores y un técnico en practicas para que colaboren en este proyecto.

El equipo de investigacion trabajara en la caracterizacién genética de mecanismos de
resistencia a antimicrobianos, ya que en los Gltimos afios se ha observado un incremento en
bacterias resistentes a antimicrobianos, lo que supone un "grave" problema de salud Publica,
debido a que puede comprometer tratamientos con antimicrobianos en determinados
pacientes.

En esta linea de investigacién se determinaran los efectos de distintas politicas de uso de
antibidticos sobre la evolucién de los mecanismos de resistencia y se estudiaran nuevas
estrategias terapéuticas que permitan superar los mecanismos de resistencia desarrollados por
las bacterias, entre otros aspectos.

También se disefiardn y desarrollaran nuevas técnicas moleculares para la identificacién de
microorganismos de interés biomédico y estudios de ecologia microbiana de interés biomédico.
Se haran estudios de caracterizacion de mecanismos de resistencia a antimicrobianos y de
caracterizacion clonal en microorganismos de especial relevancia y se creard un banco de
microorganismos, "bien organizado y documentado”. EFE.
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Un grupo investigador con 15 afnos de
experiencia en la UR

Ademés de Carmen Torres, catedratica del Area de Conocimiento de Bioquimica y Biologia
Molecular perteneciente a la Universidad de La Rioja, el grupo investigador esta conformado
por las doctoras Myriam Zaragoza y Fernanda Ruiz Larrea. A ellas se unira un facultativo de
Microbiologia del Hospital San Pedro y, en el plazo maximo de seis meses, dos investigadores
y un técnico en practicas mas.

Torres recordo ayer que el equipo que ella lidera lleva trabajando ya quince afios en este
ambito dentro de la universidad riojana. «Eso ha permitido ir abriendo nuevas lineas de trabajo,
pero hay que tener en cuenta que se trata de un campo amplisimo que presenta multiples
retos», explicé. En este punto sefialé que en los Ultimos afios se ha observado un incremento
en bacterias resistentes a antimicrobianos, lo cual supone un grave problema de salud publica
debido a que puede comprometer tratamientos en determinados pacientes. Asi, el futuro
estudio analizara, sobre todo, qué estrategias terapéuticas permiten superar esos mecanismos
de resistencia.
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Gomez Urdanez y su equipo escribiran la
historia de Autol por encargo del Ayuntamiento

José Luis Gémez Urdafnez, ha desarrollado proyectos similares como 'Quel Histérico' y
'Pradejon Histérico' que desembocaron en la publicacion de un libro con la historia de
ambos municipios

22.01.08 - 13:00 - EFE | LOGRONO

José M?& Martinez de Pison, rector de la UR, y Pedro José Arnedo, alcalde de Autol, han
firmado hoy el contrato para la financiacién del proyecto 'Historia del municipio de Autol, que
dirigira el catedratico José Luis GOmez Urdafiez.

El equipo de investigacion de la Universidad de La Rioja estara dirigido por el catedratico de

Historia Moderna, José Luis Gomez Urdafiez, y formado, ademas, por tres profesores de
Historia Medieval (Javier Goicolea), Historia Moderna (Diego Téllez) y Economia Aplicada
(Emma Juaneda), asi como por la becaria investigadora Ainhoa Reyes.

José Luis Gomez Urdafez, ha desarrollado proyectos similares como 'Quel Histérico' y
'Pradejon Histoérico' que desembocaron en la publicacién de un libro con la historia de ambos
municipios.

El Ayuntamiento de Autol cerca de 9.000 euros para el desarrollo de este proyecto, cuya
duracién estimada es de 18 meses.
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Salud y la Universidad de La Rioja firman un
convenio para desarrollar la Investigacion
Biomeédica en la Comunidad

El Centro de Investigacion Biomédica de La Rioja esta incorporando lineas y programas de
investigacion sobre oncologia de alta incidencia poblacional, enfermedades infecciosas y
Alzheimer

03.01.08 - 14:18 - EUROPA PRESS | LOGRONO

El consejero de Salud, José Ignacio Nieto, y el rector de la Universidad de La Rioja, José Maria
Martinez de Pison, firmaron hoy un convenio marco de colaboracion que establece las
relaciones institucionales entre ambas entidades para llevar a cabo conjuntamente actividades
cientificas, técnicas y académicas que contribuyan al desarrollo de la Investigacion Biomédica
en La Rioja.

Segun resefid Nieto, el objetivo del Ejecutivo riojano es “impulsar las actuaciones de

investigacion en el campo de las Ciencias de la Salud en el ambito del Sistema Sanitario
Publico de La Rioja, promoviendo uno de los cauces de coordinacion imprescindibles, como es
la colaboracién con la Universidad de La Rioja".

El presente acuerdo define los compromisos en un marco de actuacién general y posibilita la
firma posterior de convenios especificos, adendas o contratos para la realizacion de programas
especificos de investigacion entre ambas instituciones.

En concreto, Nieto destacéd que proximamente se formalizara un convenio entre la Consejeria 'y
la Universidad que desarrollard una linea de investigacion en el ambito de las resistencias
frente a los antibiéticos, dirigido por la doctora Carmen Torres.

Los programas de investigacion con la Universidad de La Rioja se promoveran principalmente
en los ambitos econdmico, social, estadistico, juridico, quimico, bioquimico, biolégico-molecular
y microbiolégico.

Por otro lado, el convenio marco promovera la formacion para los profesionales sanitarios, asi
como las préacticas formativas en esta materia de alumnos y titulados de la Universidad de La
Rioja.

Por su lado, Martinez de Pis6n apunt6 que se trata de un convenio "abierto, muy flexible, que
dara lugar a que lo dotemos de bastante contenido”. Recordd que el acuerdo "enlaza con los
objetivos de la Consejeria de Salud y de la Universidad de La Rioja".

El Gobierno de La Rioja cuenta con el Centro de Investigacion Biomédica de La Rioja (CIBIR),
que desarrollara la politica de investigacion aplicada en ciencias de la salud de la Comunidad
Autonoma de La Rioja (por otra parte, este centro gestiona ademas la alta tecnologia para el
diagnéstico y el tratamiento oncolégico en la Comunidad y también ofrece formacion al
personal sanitario).

El CIBIR est4d respondiendo a la necesidad de impulsar iniciativas que fomenten la
investigacion en el area de la salud y de la biomedicina, contribuyendo, mediante el
perfeccionamiento tecnolégico y la innovacion, a la mejora de los resultados de la investigacién
y a la competitividad del modelo sanitario riojano.
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Provir acuerda con la UR investigar la expansion
exterior de las bodegas

05.09.07 - LA RIOJA

La Asociacion de Bodegas Familiares de Rioja (Provir) ha firmado un convenio para llevar a
cabo el proyecto de investigacion 'Factores de internacionalizacion de las bodegas familiares
de la DOC Rioja' con la Universidad de La Rioja y la Universidad de Jaén.

El convenio, firmado a través de la Oficina para la Transferencia de los Resultados de la
Investigacion (OTRI), regula los términos de la colaboracién entre las tres entidades para llevar
a cabo el contrato de [+D+i Universidad-Empresa, informé ayer la UR.

El proyecto tiene una duracion de nueve meses, prorrogable por otro medio afio. El equipo de
investigacion estara liderado por el profesor Rubén Fernandez.
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La empresa Diasa, primera en llevar una patente
de la UR al mercado internacional

Presentacion del embotado de aditivos alimentarios. / J.R.
Diasa fue una de las firmas pioneras que abrid el camino por el que ahora transitan otras

empresas riojanas. Esta compafiia, dedicada a la investigacion, fabricacion y distribucion de
productos para la industria alimentaria, patentd un proyecto encabezado por Joaquin Ordieres
y otros ingenieros de la UR para mejorar el embotado de aditivos alimentarios.

Debido a su novedad, la empresa calagurritana solicité la patente, que fue concedida tras la
revision del proyecto, cuyo coste supero los 600.000 euros y en que también participo la
Agencia de Desarrollo del Gobierno regional. Tres afios después, la maquina que dispensa
pastillas de aditivos en los botes de conserva ya ha superado ampliamente las fronteras
nacionales.

Gracias a que la idea fue registrado mediante el Tratado de Cooperacién de Patentes, las
empresas de mas de un centenar de paises deben pagar si desean hacer uso de este sistema
de afiadir aditivos.

La idea de repartir automaticamente las pastillas de aditivos en los botes de conservas ya esta
funcionando en paises como Perd o Chile, ademés de



LA RIOJA FAEBAES BH IEES

Fecha: 24.07.2007
Pagina:

LA RIOJA

La UR desarrollara 3 proyectos de investigacion
para el tratamiento paisajistico del soterramiento
del tren en Logroino

El soterramiento del ferrocarril a su paso por Logrofio consiste, basicamente, en
reorganizar por completo la zona de la actual estacién y soterrar buena parte del trazado
urbano del ferrocarril

24.07.07 - 16:01 - EUROPA PRESS | LOGRONO

La Universidad de La Rioja ha firmado tres contratos de investigaciéon y desarrollo tecnoldgico
con la sociedad Logrofio Integracion del Ferrocarril 2002 para el tratamiento paisajistico del
soterramiento del ferrocarril a su paso por Logrofio y para la realizacién de ensayos de campo
que establezcan las propiedades ornamentales de la vid silvestre y de otras plantas trepadoras.
El primero de los proyectos se denomina 'Estudios previos de disefio y plantaciones para el

tratamiento paisajistico del soterramiento del ferrocarril a su paso por Logrofio". Esta dirigido
por Francisco Paez de la Cadena, profesor del area de Produccion Vegetal de la Universidad
de La Rioja, y tiene un presupuesto de 45.082 euros.

El soterramiento del ferrocarril a su paso por Logrofio consiste, basicamente, en reorganizar
por completo la zona de la actual estacion y soterrar buena parte del trazado urbano del
ferrocarril.

Al tratarse de una franja relativamente estrecha, limitada por la profundidad del suelo cultivable
debido a su construccion sobre forjados, pero de una longitud notable (unos 6 kildometros), el
soterramiento plantea problemas de tipo técnico paisajistico cuya resoluciéon se ha encargado a
especialistas de la Universidad de La Rioja.

Este proyecto permitira estudiar diversos aspectos del tratamiento paisajistico, previos a la
redaccién de los proyectos de ajardinamiento correspondientes. En palabras de su director, el
proyecto pretende que el aspecto exterior del soterramiento no sea un 'costurén’ o una 'cicatriz'
en el paisaje urbano de Logrofio, sino que se integre con la ciudad existente y con sus futuros
desarrollos de forma armonica.

En concreto, se fija como objetivos definir los distintos tramos del soterramiento que deben
tratarse paisajisticamente, segmentando el recorrido en tramos coherentes (incluyendo
limitaciones respecto al uso del suelo cultivable, profundidades utilizables y posibilidades de
plantacion).

También proporcionar algunas ideas que puedan utilizar los distintos equipos redactores de
proyectos para dar continuidad al tratamiento paisajistico del soterramiento; analizar de modo
pormenorizado cada zona de posible expansion del parque lineal, sean plazas o pequefios
jardines, encrucijadas o zonas de aparcamiento.

Elaborar un catalogo de géneros, especies y variedades utilizables en todos los tramos del
soterramiento y en los jardines que se integren en él; y proporcionar un catélogo de 'buenas



practicas' con argumentos y detalles de tipo técnico para homogeneizar el tratamiento de
plantaciones, sustratos y tierras, y su uso en los diferentes proyectos completan los objetivos.
El segundo proyecto tiene como titulo 'Fase previa de organizacién de los ensayos de campo
para la caracterizacion ornamental y paisajistica de portainjertos de vid y de poblaciones
riojanas de vid silvestre'. Esta dirigido por Eduardo Prado, profesor del area de Produccion
Vegetal de la Universidad de La Rioja, y tiene un presupuesto de 7.382 euros.

De la Unica poblacién salvaje de vid (Vitis vinifera L.) de La Rioja -situada en el valle del rio
Najerilla-, el proyecto plantea seleccionar los ejemplares mas adecuados desde un punto de
vista paisajistico para evaluar su posible multiplicacion vegetativa en vivero y en condiciones
controladas.

La vid salvaje, como planta trepadora, es interesante desde el punto de vista ornamental v,
ademas, por ser una planta que cuenta con ejemplares macho y hembra. Los primeros tienen
las ventajas derivadas de la floracién, pero no los inconvenientes asociados al fruto (atraccién
de insectos, manchas del fruto madura, etc).

El tercer proyecto tiene como titulo 'Fase previa para la organizaciéon de los ensayos de campo
gue conduzcan a un mejor conocimiento de las plantas trepadoras de caracter ornamental que
puedan usarse en el tratamiento paisajistico del soterramiento del ferrocarril a su paso por
Logrofio'. Esta dirigido por Francisco Paez de la Cadena, y cuenta con un presupuesto de
2.373 euros.

El objetivo del proyecto es valorar las posibilidades ornamentales de plantas trepadoras
comerciales, que revisten particular interés debido a su escaso consumo de agua, unas raices
compatibles con la obra resefiadas y la posibilidad de su tratamiento paisajistico horizontal y
vertical.
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xiste una idea generali-
zada por la que se tiende
a pintar la figura de los n-
vestigadores como sabios
lundtices que irabajan en exira-
fins cometidos de espaldas o aje-
nos a la realidad v las necesida-
des de la sociedad que les rodea,
Ayer, la Universidad de La Rioja
se enicargd de demostrar que esto
es silo un prejuicio.

Cuatro ingeniercs de Ia UR han
desarrollade una miquina que
mejora ] sistema de embotellado
de aditivos alimentarios que ya
estd siendo utilizada comercial-
mente por la la empresa Diasa In-
dustrial S.A. -ubicada en Cala-
horra-y cuya patente nacional
inter nacional se encuentra en fa-
se de tramitacion.

El invento supone la irrupeiin
en el mercado de una tecnologia
Unica gue deja atrds el método por
liguido de gobierno’ utilizade tra-
dicienalmente en la industria
agroalimentaria. La maquina -va
trabajan seis unidades en Espania
v ulras tres en Perd- facilita la du-
sificaciin de pastillas de aditivo
en las latas de conserva v susti-
tuye su aplicacidn manual, que
implicaba una gran dificultad,
adermnas de ser una labor altaanente
estresante para los trabajadores
encargados de este cometido en
las cadenas de produceion,

El encargado del proyecio de in-
vestigacion, y vicerrector de Nue-
vas Tecnologias de la UR, Eliseo
Vergara, explico que vintroducir
a mano cinco pastillas por se-
gundo, en una cadena de produs
iin —gue es lo que ta ha-
ciendo ahura-, prove cul
tades, ademas de fallos, ¥ que el
empleado tenga que ser relevade
cada cinco minutos. Tode esto, con
la mAquina desaparece, porgque H-
ra pastillas como una metralleta,
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La Rioja
inventa

lLa UR desarrolla una maquina que mejora

el embotellado de los aditivos alimentarios

v acierta en el cien por cien de lus
casos, evitandoe ademds las salpi-
cadurass, Afiadio gue «el aditivo
que se usa normalmente enestos
casos sirve como conservante ¥
1w es pira cosa que acide clirico

v sal comin, para corregir €l ph
de los productoss.

El gevente de les laberatorios
‘Diasa’, Antonio Rodriguez Ba-
sulto, recaled gue ssin investiga-
cion no es posible que las empre-

sas encuentren un hueco propio
en el mercadon y mostrd sugra-
titud a los investigadores de la UR
por «haberse dedicado en cuer-
po ¥ almar a la materializacién de
este proyecto.

La méquina que ayer fue pre-
sentada en la sala de juntas del
edificio del Rectorado de la Uni-
versidad es fruto de cuatro afos
de trabajo v GUULUK euros de pre-
supuesto, Un invento gue puede
revilucionar en breve las cadenas
de produccion de las empresas con-
serveras v que ha visto la luzg gra
cias aun convenio de I+D suseri-
to entre la UR y ‘Diasa Industrial
S.A. co-financiado por la Ageneia
para el Desarrollo Bcondmico de
La Rivja (ADER).

N
Hoja:
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El Gobiernoy la
UR elaborardn un
estudio para fijar
¢l coste sanitario

o Elinforme busca mejorar la
eficiencia del sistema pablico rija-
no y hornogeneizar los costes de
los procesos y compararlos con
otras Comunidades

5.8,

LOGRONO. El Goblerno regional y
laUniversidad de La Rioja (UR) ela-
horaran un estudio econdémico pa-
ra establecer los costes de la asis-
tencia sanitaria en la Comunidad,
weon el objetivo de mejorar la efi-
clencla del sistema sanitario pabli-
co riojano y homogeneizar los cos-
tes de los procesos dentro del mis-
moy enrelacidn con otras Gomuni-
dadess, segiin el portavoz del Ejecu-
tivo, Emilio del Rio.

Los resultados ayudarin tam-
bién a fijar los presupuestos de las
nuevas Areas de Gestién Clinica,
que se estiin empezando a poner en
marcha en los centros del sistema
pliblico de Salud. El acuerdo entre
el Goblerno y la institucion acadé-
mica permitird al Ejecutivo rioja-

€n temas d

financiera con un grupo de trabajo
de expertos de reconocido prestigio
anivel nacional, ademis de iniciar
una investigacidn que hasta ahora
no se habia llevado a cabo,

Para esta investigacién, la UR
pondrd a disposicidn de la Conseje-
ria de Salud sus recursos clentifi-
cos ¥ técnicos. Por su parte, Salud
aportard a la Universidad riojana
43.000 euros. El equipo de trabajo
para este estudio estard coordina-
do por el profesor Fernando Anto-
fianzas, del Departamento de Eco-
nomia de Salud y Empresa de la
Universidad de La Rioja.

La Ley de Cohesién y Calidad del
Sistema Nacional de Salud y la Ley
de Salud de La Rioja establecen la
via para transferir fondos entre Co-
munidades cuando se presta aten-
cién sanitaria a pacientes proce-
dentes de otras regiones. Del Rioex-
plica que para efectuar esos pagos
#es necesario conocer previamente
el coste de la atencitn prestada, ya
que la propuesta de fijacién de pre-
cios pablicos debera ir precedida
de una memoria econdmico finan-
cleras,

El estudio de costes abarcard los
150 procesos asistenciales y diag-
nostiens mas frecuentes que son
practicados en el complejo hospita-
lario San Millan-San Pedro de La
Rioja ¥ en algin centro de salud de
la region. Junto a una mejora de la
eficiencia, los resultados de este
trabajo permitirdn establecer las
tarifas por serviclos sanitarios
prestados a particulares y a despla-
zados de otras Comunidades en los
centros ricjanos y proporcionard a
la Consejeria regional una informa-
chin smuy Gtile de los costes.

Sabin ks o b besoros il
‘emblemiticn Monaslerio de

Hoja:

Vabvaner

1de1



Fecha: 05.10.2005
Difusion:  19.126
Pigina: 64

LA RIOJA

FUNDADO EN

LA RIOJA

Investigadores de varios centros analizan en
Yuso la evolucion del espaiiol a traves de la Biblia

JOSE DELPON. SAM MILLAN

Elescritorio emilisnense siempre
ha visto, salvo para los ojos de los
estudiosus, su trabajo eclipsado
por el brillo de las Glosas Emilia-
nenses y el testimonio mas anti-
guo encontrado en espaniol. Sin
embarge v baje ese manto lin-

itistico caben muchos conceptos.

Uno de ellos, ¥ nio el menos in-
teresante, es la influencia de la bi-
blica en la Literatura desde la
Edad Media hasta el Sigle de Oro
espaniol, Eso es lo que estos dias
v hasta mafana, jueves, van a tra-
tar los 14 expertos reunidos por la
Fundacion San Millan en el mo-
nasterio de Yuso para definir des.
e varivs aspectus el trabajo a re-
alizar en los proximos cinco afios
en el recientements creado Cen-
tro Internacional de Investigacion
de la Lengua Espafiola.

La inanguraciom corrid a car-
gode fa directora general de Cul-
tura que mostro su ilusion por ser
«lo gue nos permitird poner en
marcha el gran proyecto que su-
pone el CIILE#. Para Pilar Mon-
tes ese echa muche de menos un
estudio en profundidad sobre es
tas obras y que en Alemania ya se
realizd en 1913 una obra comple-
ta sobre Biblias v aqui es una la-
bor pendientes.

Kl director del [nstituto de Es-
tudios de Origenes del Espanol
v catedrdtico en la Universidad
riojana, Clandio Garcia Turza, se.
fiald la importanecia de unas jor-
nadas cieniificas como estas ya
que «las Biblias romanceadas v la

Fundacién San Millan retine a expertos para definir el
trabajo que realizara el Centro Internacional de la Lengua

LA HISTORIA DE ISRAEL |

< Biblias medievales: La l2ngua uti-
lizada podia ser latina o romance v
eslas hasarse en traducciones grie-
gas o hebréas.

<+ En Espafiaz seqin Garcia Turza, ha-
bra unas 15 o 20 que estén ro-
manceadas en castellano,

historia de la Biblia en la Litera-
tura espanola destaca por sus edi-
ciones criticas, palevgraficas y
por el estudio filolégico de estos
fextos que suponen una gran apor-
taciin a la Historia de la Lengua».

La impurtancia @ la gue alude

= Sigles Xill al XV, En este periodo
de tliempo se realizaron la mayor
parle de eslas cbras.

= Sliglos XV1al XVIIk Hzbrd en nues-
tro pafs una docena de biblias que
sean deslacables.

v

Reunidn que mantuvieron ayer los expertos en el Monasterio de Yuso.

el profesor rinjano se extiende mdis
alla del medioevo v alcanza al 5i-
glode Oro de la Literabura, yaque
se empaparuen en sus fuentes des
de Calderdn hasta Tirso. Ese se-
ria el segundo blogue que se tra-
Lz en estos dias de reunion.

Para hoy se estudiaran las ver-
siones actuales de la Biblia y que
Henen, segun Garcia Turza, una
gran repercusion en todu el mun-
do hispanico ¥ que se deben so-
meter al estudio v analisis critico
desde el punto de vista idiomati-
co.

{40,

15 (Ue 8
s en los salones de la hos-
teria de San Millan son en ira-
ducciin remance y provienen de
la versiin latina, aunque igual-
mente se analizan Ias obras de tra-
duceioén hebrea con la salvedad
€ que éstas no incluyen, como es
légico, el Nuevo Testamento,

De San Millan, pero de las tra-
duccivnes latinas deslaca la Bi-
blin de Quisio, un bello ejemplar
del siglo X y que se encuentra ac-
tnalmente junto al ‘corpus’ emi-
lianense en Madrid.
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Universidad y Bodegas Riojanas se unen

para mejorar la calidad de lauva

Un proyecto de I+D evaluara el fruto en el campo, antes de llegar a bodega

® Segun la Universidad ricjana, el
sistema debe ser rapido en el diag-
nostico y debe permitir clasificar
las uvas para realizar una elabora-
cion separada por calidades

SONIA BARRADO
LOGRONO. Los investigadores de la
Universidad de La Rioja (UR) realizan
numerosas aportaciones al mundo de
la vitivinicultura. Tras haber presen-
tado en Lugo sus investigaciones en
mosto y vino con resonancias magnéti-
cas, la institucién académica se acaba
de embarcar en otro proyecto de I+D
en el que colaborari con Bodegas Rio-
janas para desarrollar un plan que me-
jore la calidad de 1a uva.

El proyecto, denominado «Evalua-

ra el estado vegetativo y productivo de
los vifiedos de estas bodegas de Cenice-
ro con el fin de proponer un plan de
mejoradelacalidad de la uva y estable-
cer un método riguroso de evaluacién
deesa calidad en campo antes de sulle-
gada a la bodega de elaboracién.

Pago en funcién de la calidad

Segiin 1a UR, el sistema debe ser rapi-
do en el diagnéstico y debe permitir
clasificar las uvas para realizar una
elaboracién separada por calidades.
Ademaés, este método ayudaré a pagar
lauvaal proveedor en funcién de la ca-
lidad ¥ a concienciar a los productores
para utilizar préicticas de cultivo orien-
tadas a la calidad y que sean respetuo-
sas con el medio ambiente. La evalua-
cibn de la calidad de la uva mediante

técnicas rdpidas y fiables es «vital pa-
ra el sector vitivinicola», apunta Mar-
tinez de Toda.

Los responsables del proyecto en-
tienden que, en 1a actualidad, no existe
un métedo global de evaluacién de la
calidad en campo o en la fase de recep-
cién de 1a uva en la bodega. Sus datos
indican que algunas bodegas utilizan
s6louno o varios parametros para eva-
Iuar 1a calidad de la uva, lo que «no es
la mejor forma de proceder, ya que es
un sistema demasiado simplificado,
con el gue no es posible establecer una
relacién con la calidad final del vino».

Para el director general adjunto de
Bodegas Riojanas, Santiago Frias, si
hace un siglo la viticultura se basaba
en «la tradicién y el autoaprendizaje»,
ahora hay que «abrir nuevas vias de
conocimiento del mundo del vinow.

e . Tvnedrags TEmevSseeia
dad de la uvan, seré dirigido por Fer- V148 de conocimiento la acidez total o el grado pmba‘hlsf ¥
nando Martinez de Toda, catedritico  del mundo del vino», «adecuar 10s gustos a las necesidades
Pabo Orio Gt responeante de Toboy  dice eldirector adjunto (e Sortimon. Fas esoers ve o0
en Bodegas Riojanas. En é] se analiza- de BOdegaS Riojanas gica del crecimiento de la bodegan.
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Se gastarin 300
millones de litros
menos que en un
cultivo normal

La ‘Redondilla’ es la
variedad que mejor se
adapta al clima

V. DUCROS L OGROAD

Un grupe de investigadores
Universidad de La Rioja.
dus por el profesor de Ingenier
Agrofurestal Juse Miguel Pefia
Navaridas, ha desarrollado dos
proyectos de 14D con la empresa
Kel Grupe Alimentarbo, gracias a
los cuales podrd ahorrarse un 35%
del agua de riego destinada al cul-
tive olivarers, aCalonlamos que a
corto plazo podremos shorrar 175
millones de litros, cantidad gue
utilizamos de mas actualmente,
en las 200 hectireas que tenemos
en la plantacion: pere cuando ten
gamos 351 hectireas eslaremos
hablando de un ahorro de 300
millones de litress, destacd el pro-
fesur universitario.

Pefia Navarid alicd gue se
realizd un ensayo a 350,000 drbo-
lesde lalines “El Espar iz
carla en Guel, con tres f
rentes de riego: una primera, en

la que se aplicaba al drbol lus
nutrientes y saria;
una segunida, en la que se reali-

zaba el riego aportando el doble
de agua ¥ nutrientss para forzar
el erocimientodal drbok y i lor-
cera, en 1 que se cabrian tan solo
el 60% de las necesidades del
drbol. «La o 6
refleja que los drboles responden
muy hien con la doble dosis de
agua ¥ nulrientes, pero solo al
principic del eultive (mayo v
juniu}, ¥ luego precisan menos
cantidad, por lo que, incluso en
los meses de verans, con aportar
6% los drheles respondens,
Las investigadores de 1a TTR han
estudiade el compor tamiento de
cuatro variedades: Arbequing’,
‘Koroneiki' -de crigen griego—,
Arbosana -de Tarragona- ¥
Tedondilla’ -que s propia de La
Rivja-. Pefia subrayd que, en todo
momento, la variedad de referen
cia ha sido ka Arbequina’,

Entre los diferentes anilisis
estudiaron qué variedad se adap-

Un proyecto experimental en
olivar ahorra el 35% del riego

ta mejor al suelo. «Este afio el
invierno ha side bastante duro,
sobre tode, durante el mes de
Sobrerv, donde ha habido dins eon
inimas de & grados bajo cero y
meiimas de 4 grardes bajo cero. De
las variedades, In ‘Redondilla” se
ha adaptado perfectamentes. Asi-
mismo, estudiaron ¢ desarrolle
vegetativo del arbel, las flores, 1a
produceion ¥ la maduracion.

Bajo la marca Lectus y la deno-
minacién Heeite de La Rioja’ ha
salido la primera cosecha de las
aceitunas de esta plantacion que-
lefia, aunque comao destaco Car-
lus aldama, presidente de Kel
Grupe Alimentario, shan
unas botellas que se han destina-
do aregalos, obseguios v catas, v
que ha tenido una buena res-
puestan. El proximo 4 de noviem-
bre comenzard la segunda reco-
lecrion ulivarera en esta finea sla
previsidn para este afio es reco-
EOT enfre 20 ¥ toneladas de
aceitunass.

Aldama indicd que los arboles

F e ;
OLIVARES. Pefia, Fernandez y Aldama, en la presentacidn del proyecto.

A ELCORREO

p Investigacion: El equipo de |3 UR
fa Bevado 3 Cabo dos proyectos. 0
primere, la adaptacidn de distintas
variedades de olive a un marco
superintensive en cendiciones de
cultive de Guek v en segundo lugar,
a lertirrigaciin en olves con varie
dad chimatica en cultivo superin
tensivo en distintos suelos y locali-
zatlo en Quel.

p- Variedades: 'Arbequina’, ‘Koronei-
Rl "Arbosand' y ‘Redondilly’.

- Ahorro: Se podrd ahorrar hasta un
355 e agua de riego en &l cultivo
de aceltunas,

son ledavia muy jovenes como
para dar mayores cantidades. oLa
mayur parte de ellos no legaa ks
tres afioss, La previsiin es que
cuando se amplien las heclireas
de 200 & 350 la produccien pueda
aleanzar los cineo millones de
kilos, Porsu parte, Pefia subrayé
gue stradiclonalmente, el cultive
olivarero estaba poco mecaniza-
deo. Nosotros tenemos un cultivo
superintensive con 1666 arbokes
por hectires y hemos logrado
la mecanizacién en la recolec-
cigm.

Tante Pefia como Aldams
recordarcn que el 4 de noviem b
en la plaza del Ayuntamiento de
Quel se celebrard la fiesta de la
oliva, a partir de las 10 horas,

Hoja: 1de1
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La densidad de grandes superficies
es en La Rioja el 46% superior a la
media, segun un estudio de la UR

El Gobierno regional tendri listo este afio

el Plan de Equipamientos Comerciales que
servird para mejorar la planificacién

Y. ILUNDAIN LOGRORNO

El Gobierno regional tendra lis-
to este ano el Plan de Equipa-
mientos Comerciales de La Rioja
que permitird una mejor planifi-
cacion del futuro del sector y dar
satisfaccion a los consumidores.
El primer paso de este instru-
mento, que se concibe como orien-
tacion base y que sera revisado
cada 2 0 3 anos para adecuarse a
las necesidades existentes, es un
estudio téenico elaborado por la
Universidad de La Rioja y que fue
presentado aver por la Conseje-
ria de Promocion Economica a los
agentes econdomicos y sociales.
Seguin el consejerc de Desa-
rrollo Econtmico, Javier Erro, se

Javier Erro, consejero de Promocidn Econémica, ayer. / R. LAFUENTE

trata de un analisis «muy meti-
culoso» que ofrece un diagnosti-
co de la situacion del comercio
minorista ricjanac, la evelucion
experimentada en equipamientos
comerciales y los hdabitos de com-
pra de los consumidores.

El trabajo pone de manifiesto
la existencia de 4.460 estableci-
mientos en La Rioja con un volu-
men de negocio de 1.217 millones
de euros. Las ventas por comer-
cio son similares a la media espa-
ficla, mientras que en ventas por
persona la diferencia es mas alta
v a favor de los locales riojanos
conun 5,72%.

El comercio minorista emplea
a 10.800 personas y la region tie-
ne una superficie de ventas por

habitante un 13,81 % mayor que la
tasa nacional, con diferencias
especialmente palpables en ves-
tido, con un 21% mas de metros
cuadrados, hogar, 25%, v alimen-
tacién, 13%.

La densidad de grandes super-
ficies por 1.000 habitantes es supe-
rior en La Rioja a la media espa-
fiola en un 464%, mientras gue la
superficie comercial total por
licencias de actividad es un 4,63%
menor.

El estudio advierte de la satu-
racién en alimentacion (12%)9),
vestido (10%) o en hogar (20%) ¥
constata que los consumidores rio-
janos prefieren para comprar pro-
ductos de consumo frecuente
supermercados e hipermercados
v para articulos duraderos, tien-
das especializadas y grandes
superficies.

El informe realiza una previ-
sion de nuevos equipamientos y
analiza las necesidades hasta 2015.
Asi por ejemplo, la instalacion de
urn gran almaceén en 2010 conse-
guiria un aumento de ventas entre
100 v 130 millones anuales y la cre-
acion de 900 puestos de trabajo,
mientras que un pequefio centro
comercial tendria un potencial de
ventas de 51 millones de euros y
generaria una facturacion de 103
millones en el comercio de Logro-
fio.

Erro asegurd que el estudio tie-
ne en cuenta el cambio experi-
mentado en el modelo de cindad
y propone medidas de incentiva-
cién para «potenciar la calidad
del servicio, la mejora de la ges-
tion de los comercics detallistas,
la incorporacion de nuevas tec-
nelogias y la promocion del
comercion.
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El Gobierno
destina 45.000 euros a la UR para investigar
sobre la calidad del agua

El Gobierno destina 45.000 euros a la UR para investigar sobre la calidad del agua

La consejera de Medio Ambiente, Aranzazu Vallejo, y el rector de la Universidad, José Maria
Martinez de Pison, firmaron ayer dos convenios por los que el Ejecutivo financiara con 45.000
euros el desarrollo de dos acciones vinculadas a la calidad de las aguas, por parte de la
institucion académica.

EFE/LOGRONO

El primer acuerdo, que tiene una dotacién de 36.000 euros, esta dirigido a crear una red
autondmica de seguimiento de contaminacién por metales pesados. Este proyecto, que lo
desarrollaran cuatro investigadores de la Universidad de La Rioja, finalizara el 15 de noviembre
de 2007. El segundo convenio tiene un presupuesto de 9.000 euros y concierne al
cumplimiento de la directiva comunitaria referida a alcanzar el buen estado de las masas de
agua en la Rioja, protegerlas y evitar su deterioro.

LA RIOJA

FANGAGT EE IEEW
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La UR elaborara un estudio sobre la
contaminacion por metales pesados en La Rioja

El coste de los trabajos, que sera asumido por la Direccion General de Calidad Ambiental,
ascendera a 36.289,66 euros

El Consejo de Gobierno de La Rioja aprobd hoy el texto del acuerdo que suscribira la
Consejeria de Medio Ambiente con la Universidad de La Rioja para que ésta elabore un estudio
sobre la contaminacion por metales pesados en La Rioja, segun informé el portavoz regional,
Emilio del Rio.

EFE./ LOGRONO

Segun establece el convenio, el coste de los trabajos, que sera asumido por la Direccion
General de Calidad Ambiental, ascendera a 36.289,66 euros.

El equipo encargado de este estudio, que durara dos afios, estara integrado por al menos tres
investigadores del grupo de Ecofisica de la Universidad de La Rioja, dos de ellos con el titulo
de doctor.

También formaran parte del equipo miembros del grupo de Ecotoxicologia de la Universidad de
Santiago de Compostela.

El objetivo de esta red es cumplir con los protocolos europeos en esta materia, asi como
proveer una informacion actualizada acerca de la acumulacion de metales pesados en
organismos.

El equipo de la Universidad de La Rioja se encargara del programa de muestreo y el de la
Universidad de Santiago de las determinaciones analiticas.

Los datos y la interpretacion de los resultados obtenidos sobre los impactos en la salud y la
vegetacion se entregaran a la Direccién General de Calidad Ambiental para su difusion publica,
incluido Internet.



Fecha: 28.12.2006
Pagina:

& elcorreodigital

LA RIOJA

Premios, internacionales al libro 'El Caliz de las Letras' de
Miguel Angel Muro y Vivanco

EL CORREO/LOGRONO

El libro 'El céliz de las Letras. Historia del vino en la literatura' ha obtenido los Gourmand world cookbook
awards 2006, en las categorias Mejor libro sobre el vino y Mejor libro sobre literatura en el vino en
castellano. Editado por Fundacién Dinastia Vivanco, el libro es obra de Miguel Angel Muro, profesor de
Filologia Hispénica de la Universidad de La Rioja.

El libro 'El céliz de Letras. Historia del vino en la literatura', del profesor Miguel Angel Muro, es fruto de un
contrato de la Oficina para la Transferencia de los Resultados de la Investigacion (OTRI) de la
Universidad de La Rioja con la Fundacion Dinastia Vivanco.

La obra ha obtenido los dos galardones en la categoria de lengua castellana. Los ganadores en cada
lengua competiran contra los ganadores en la misma categoria en otras lenguas. La obra que resulte
premiada a nivel mundial se anunciara el 7 de abril de 2007 en Pekin (China).

El volumen dispone de 534 paginas editadas en gran formato. 'El caliz de Letras. Historia del vino en la
literatura' recoge una amplisima y exhaustiva investigacién (en la que el autor y su equipo han invertido
tres afios) que se traduce en el reflejo de cuatrocientos escritores, ochocientas obras literarias y mas de
mil seiscientas citas.

Vino y literatura

De este libro «se trasluce como la historia del vino es la historia de la literatura y viceversa»-explicé ayer
la UR en una nota informativa. «<No hay un solo autor grande, incluso en la literatura oriental, que no haga
alusiones o0 pasajes dedicados al vino», agrega.

«Homero, Shakespeare, Cervantes, Balzac y Neruda tienen algo en comun, ademas de ser grandes
autores de las letras universales, y es que, en mayor o menor medida, ilustraron sus obras maestras con
pasajes dedicados al vino, que el profesor Miguel Angel Muro ha reunido en una publicacién que ningin
investigador en el mundo habia acometido hasta la fecha», concluye la nota de la UR.
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La Fundacion Vivanco edita un libro unico
sobre el vino en la literatura universal

‘El cliz de letras’ es la primera investigacién que recoge un compendio
de citas de autores y obras desde el origen de la escritura hasta el siglo XXI

Miguel Angel Muro sostiene que «el vino es la historia de la literatura y viceversa»

AGIL. | DGROFIC

La Fundacion Dinastia Vivancu
present( ayer una investigacion
sin precedentes 0[101"[1\“]60 sobre
Ia presencia del vina en la litera-
tura universal, desde los orlgenes
e la escritura hasta el sighe XXI.
Se trata del tercer lihro que edita
Ia Pandacidn de Ja familia bode-
Euern ¥ es obra del profesor de la
Facultad de Filolegia Hispanica
der 1 Uniwy e de La Rioka
Miguel Angel Mure, ‘El céliz de
Ietras’ srastreas los
autores de prim
segunda fiks, han
remontandose alos siglos XIV O
KTV antes de Cristo hasta llegar a
Lo netualidad.

Una amplisima ¥ exhaustiva
investigaciin (en la qoe el autor v
suequipo han mvertido bres afos)
se traduce en el reflejo de cua-
05 escritores, ochocientas

fraz que abroman

comao hromea hignel P.jgel ol 0
5 avoluminos, incluso peligrose

sise tr' cas enuh ples, pl:‘rb que
rae des
de una Wgica lmi—eoml e e
debe ser leido en fases o hare
falta comenzar ni por el principic

ni por &l final, sing por cualyuier
momento de In Historiaw,
Como de foda buena investiga

cifn se pusden extraer conclusio-
nes v las de Migoel Angel Muro
sun conbunderbes: « Es curioso per:
cibir cimo la historiz del vine es
La historia de la literatura ¥ vice-
versa; no hay un solo autor gron-
cluso en la Hteramra orien-
tal, gue no haga alusiones o pasx
jes dedicadus al vings, «fsa es la
mmn ur:nc:ud cumuma del Hiu-

‘:haﬂ(P\]x—ﬂ\‘“ SErvan-
Balzac o Neruda tienen algo
r]emas de sar grandes

tes,

¥ B U, 8L I
da, ilustraren sus obras maestras.
con pasajes dedicados al vino, goe
ahora Miguel Angel Muro ha reu-
nide en una publicaciin que nin-

igader en el mundo
+ hasta ka fecha.

letras’ «erm umm una idea gue me
rundaha la cabeza hace Hempo %
tras escuchar una conferencla de
Mignel Angel Muro sobre vine y
rine, nos pusimos de acerdi ense-
gL parn poner en marcha el tea
bajan.

Santiagn Vivaneo explicd gue la

105 LR \ ic
vha <mtor del prdloge—, Valentin
Fusler, Carmen Iglesias, Ferran

Adrid o André Chernja Ueva el
nombre de familia de bode-
Bueros originaria de 1915 (8l y su
hermano Rafael sen Ja cuarta

Ratael Vivanco, Javier Maté, Santiage Vivanco v Migus! Angel Murc, /

SANTIAGD VIVANCO
FUNDACION VIVANCO

JAVIER MATE
SUBDIRECTOR DEL MARA

«La Fundacién
intenta difundir y
divulgar la cultura
del vino»

~ ¢Existe algin precedente de una
investigacion tan amplia sobre el
vino y |a literatura?

= Se han hecho frabajos sobre et
vino en Roma, en Egipto. en Gre-
cln, pero el arco temporal total
que hemnos elegido nadie lo habia
abarcade hasta ahora. Hemos
intentando hacer una amena y
rigurosa historia del vine como
motiva lit i storia,
dando el profagunisme a las citas
e las obras en s que ] vino apa-
recean todo sn alractivo.

= Las cifras asustan, con 400 auto-
res y Boo obras citadas. ¢Se que-
da usted con algune o alguna?

- Supongo que me viensn & la

«Es un placer
presentar un libro
asi en el congreso
dela OIV>»

MIGUEL ANGEL MURO AUTOR DE ‘EL CALIZ DELETRAS'

«Nohayautor grande en la literatura
universal que no haya escrito sobre vino»

memoria pur mom s A que
how le p\wru nombrar algin
antor, pero matarns igeal ke dirla
otru. Como explicaba en la pre-
sentacidn, me atrevo a decir gue
tordos los grandes autores de 1a
histuria han escrito subre el 3.
Estan el maravilloso eloglo al
Jerer de Falstaff, protablements
el bebedor mas gozoso junto con
Sanchu que se puede encentrar
en la literatura un

Jute, la SUFpress mas agrs
dakle ha sido encontrar autores
sacundarios que han esc
e merecia la pena sehre ol vino,
— #Cémo cusdles?

- Estoy pensando en Cung
que ademis de un gran escritor

HRANDO DIRZ

gemeracion) ¥ que su gran ohjeti-
g ir con el desen de mi
e difindir ¥ divilgar In el
sz ded Vi

Javker Matd, subdirector gene
ral de Calidad y Promocifn Agro-
alimentaria del Ministerio de Agri
cultura, entidad organizadora del
XXX Congresi Munidial de 1a Vina
¥ el Vino, celebrs haber podido
encajar la presentaciin del libro
en el marco del congress de la
Drganzacion Internacienal de la
Vifia ¥ £l Vino ¥ confesd su deve-
ciin por el Museo de la Cultura del
Vino de Briones: aGuedé impre-
sionade coando lo viy o cierto es
que o5 un placer contar con wna
familiz como ésta empefada en
divulgar los agpectos aulburales
del vinom.

astrinomeo

€19 VT GRS O 1 ga
exeepeional. En su ohra ‘Las

Clerre de
las sesiones
de trabajo

Las sesiones de trabajo del
XXIX Congreso Mundiol de
Iz Vifia ¥ £ Ving conchiyen
hoy, dia en qus la directora
geneval de Alimentaciin del
Mlnisteric, Altmudena
presenta la ver-
fa del CO

Enolégicas. Mafiana, |

pungntes e inscrites apro-
vecharin la jornodo de

Rivja, Mavarrs, Cataluda y
Andalucia
Las conferencias ¥ pre-
ones serdn 1z hase
e v b
Inziones que 01
probard la Asam-
blea General de la Organi-
zacién Internacional de la
Vifia ¥ ine (OTV) ¥ que
serviran de orientacidn a
los paises miembros de ka
organizacién

EL LIBR

= Titulo: ‘1 cdiz
de letras’

Lo Awter: Miguel

Angel Muso,

Prélogo: De Y

demia de la
Lengua.

= Edita; Funda
cién Dinaslia
Wivanco para la Investigacion y
Diivulgacion de la Cultura e Histo-
ria gzl Vino,

-+ Dénde comprario: A traves do Mun-
diprensa o en el Musec de la Cul
tura del ¥ino.

dess de Ulises' hay tres o
cuatro pasajes que reproduzes
integros en el 1 rrecuerdo,
sobre todo, ef de un exiliado gran
bebedor gue la noche antes de
crmmplir con s exilio w“vennﬂwn
$11S A0S en una 2
le rugian con les mejore
El exiliady s vistio siempre con
el manto sobre el que se habiz ver-
el ving ¥ un soldado, al oler.
lo, tuvo el recuerdy de un amor
per'l do ¥ le pidid chuparlo. . Es
gran mek: sobre lo que
el mundo del
Suponso quela seleccién en un
trabajo coma éste ex una de las tare.
as mas dificiles...
Lo es. Por ejemplo, en o inavga
racifn de este mismo congreso el
grupo que actid canti p e

tus auteres, Juan de la Bncina y el
chileno Nicanor Parra, gue no han
tenido cabida en ol Yibro, Abora

brien, las dos citas del discursa del
presidente Hwdriguez Zapatero
[Ana Maria Matute ¥ Mario Var-
Eas Llosa) ai gue eskin presantes.

" oy
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	LA RIOJA
	La Universidad de La Rioja y Vinagrerías Riojanas elaboran conjuntamente un proyecto de I+D+I para la identificación de las bacterias acéticas responsables de la elaboración de vinagres de calidad 
	PRODUCCIÓN. Una mujer trabaja en la planta de Vinagrerías Riojanas. 
	Qué: Identificación microbiológica de bacterias acéticas.
	Quién: la Universidad de La Rioja y las Vinagrerías Riojanas, con la gestión de la OTRI.
	Objetivos: desarrollar técnicas para la identificación microbiológica de las bacterias acéticas responsables de la elaboración de los vinagres, establecer su origen y trazabilidad, caracterizarlas y obtener una colección de aislados de bacterias acéticas obtenidos de muestras de vinagres de calidad y conseguir su conservación.
	Es el hijo pequeño de nuestro distintivo por excelencia, el vino, el 'patito feo' de los condimentos y un alusivo para las «personas de carácter áspero y desapacible». Pero a ver quién renuncia a un chorretón de vinagre en la ensalada o a una buena vinagreta.
	El problema es la cantidad de obstáculos con los que le toca lidiar y la falta de dinero, que conlleva, claro, falta de investigación en su campo. Pero la Universidad de La Rioja y Vinagrerías Riojanas se hayan inmersas en pleno desarrollo del proyecto de I+D+I 'Identificación microbiológica de bacterias acéticas', que pretende la identificación de este microorganismo, el establecimiento de su origen y su trazabilidad, su caracterización y, finalmente, la obtención de una colección de aislados para su conservación, que es, quizá, la parte más importante y de más trascendencia de todo el proceso.
	Porque, como explica Félix Muñoz, director de fábrica de Vinagrerías Riojanas y encargado de los proyectos de investigación y desarrollo, «el día que la fermentación vaya despacio o se frenen los procesos, se podrán inocular las bacterias para reactivarla». Se trata de asegurar la calidad del producto y también, ya que estamos, su especificidad, como ya sucede, por ejemplo, en Freixenet. «En las bodegas elaboran sus cavas con una levadura específica, que los diferencia del resto y los hace más suyos».
	Bacterias caprichosas
	Lo que en las vendimias son dos meses de duro trabajo de recolección y fermentación de la uva, en las vinagrerías son doce meses de faena. Y es que el microorganismo encargado de la transformación del vino en vinagre ha salido caprichoso, y «hay que cuidarlo e, incluso, 'mimarlo' constantemente». Porque cambia de forma imprevisible y se desconoce el cómo y el porqué, cuáles son sus necesidades y sus posibles reacciones y transformaciones.
	En Vinagrerías Riojanas tienen las muestras y la capacidad de poner en práctica los hallazgos, pero faltan medios, una infraestructura en la que investigar más a fondo; y ésta la aporta la Universidad.
	El estudio ya está dando sus frutos, y con casi un año más por delante se espera conseguir todos los objetivos que se marcaron a su inicio. Mediante modificaciones en las características externas, en la temperatura, el oxígeno y los nutrientes, se provocan mutaciones y cambios en las bacterias, obteniendo distintas propiedades de manera controlada. Se observan sus reacciones y se originan nuevas tipologías de microorganismos.
	Hasta ahora se ha logrado obtener la técnica de aislamiento de la bacteria para poder, así, analizarla; se han puesto a punto métodos moleculares de identificación; y se ha logrado una colección de aislados de bacteria acética. Lo que falta es conseguir un método para su conservación, y la puesta en práctica a nivel industrial de todo el proceso de laboratorio.
	 Fecha: 21.02.2008 
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	LA RIOJA
	La legislación sanitaria establece que todas las piscinas de La Rioja deben renovar al día con agua nueva y limpia el 5% de su volumen. En la pileta olímpica de Las Norias, por ejemplo, el 5% significa 125 metros cúbicos de agua cada día y 45.625 cada año, o lo que es lo mismo, 45.625.000 de litros. Teniendo en cuenta todas las piscinas de La Rioja, la cantidad desechada se multiplica hasta casi el infinito. Demasiada agua desperdiciada, sobre todo cuando llegan épocas de gran sequía.  El agua de las piscinas debe renovarse cada día porque la evaporación del cloro por los efectos del calor deja un residuo que puede resultar nocivo para la salud. La empresa calagurritana Diasa Industrial, en colaboración con la Universidad de La Rioja (UR), ha ideado un sistema que pretende evitar esta sangría. ¿Cómo? Depurando el residuo con un reactivo químico de manera que el agua pueda ser reutilizado para riego, para usos agrícolas e incluso para la propia piscina en el caso de un cambio en la legislación.  «El sistema puede utilizarse en todas las instalaciones acuáticas», explica Rafael Fernández, responsable de Diasa Industrial. Muchos propietarios de La Rioja han comenzado a interesarse por el proyecto, que no sólo favorecería el ahorro de agua, sino también de energía. El precio de la factura de agua se reducirá el 42% gracias al sistema de renovación.  El proyecto se encuentra en la última fase de su desarrollo, con ensayos a pequeña escala para mejorar el rendimiento del prototipo. Los promotores esperan poder patentarlo en las próximas semanas. «El agua va a ser más importante que el petróleo, de ahí la importancia de esta iniciativa», augura Eliseo Vergara, vicerrector de Nuevas Tecnologías de la UR. Diasa pretende exportar su proyecto a los países mediterráneos, donde más se sienten los efectos de la sequía.
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	El primer acuerdo, que tiene una dotación de 36.000 euros, está dirigido a crear una red autonómica de seguimiento de contaminación por metales pesados. Este proyecto, que lo desarrollarán cuatro investigadores de la Universidad de La Rioja, finalizará el 15 de noviembre de 2007. El segundo convenio tiene un presupuesto de 9.000 euros y concierne al cumplimiento de la directiva comunitaria referida a alcanzar el buen estado de las masas de agua en la Rioja, protegerlas y evitar su deterioro.
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