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ESCUELA DE QUIMIOMETRIA Y
DISENO DE EXPERIMENTOS

INFORMACION GENERAL

Fecha:  23-27 de mayo de 2011.

Teoria: Seminario 007.
Précticas: Aula Informatica 1.
Edificio Quintiliano.

¢/ La Cigtiefia, 60. Logrofio.

Lugar:

Duracion: Consta de 32 horas de exposiciones
tedricas y practicas en sesiones de mafianas y
tardes. Comienza el dia 23 a las 16 horas y finaliza el
dia 27 a las 13 horas.

Inscripcion:

400 € Industria.
300 € Instituciones no lucrativas.
200 € Estudiantes.

La cuota da derecho a la participacion en todas las
explicaciones teorico-practicas y a su ejercitacion
asociada, al material completo del curso asi como a
los programas de célculo PARVUS 2011 y su
manual. El nimero de plazas estd limitado a
veinticuatro y la seleccion se hara en base el perfil
del solicitante y la fecha de inscripcion.

Diploma de participacion: Se entregara diploma
acreditativo a los participantes que formalicen la
inscripcion y asistan a las sesiones.
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OBJETIVOS

La Escuela pretende acercar la Quimiometria a los
actuales y a los futuros usuarios, desde un enfoque
eminentemente practico, incluyendo los campos de
aplicacion y las metodologias mas novedosas.

Los campos de aplicacion que se presentan son de la
maxima actualidad: caracterizacion y clasificacion de
alimentos tipicos, deteccion de fraudes en alimentos,
enologia, medioambiente, disefio y andlisis de
experimentos, etc.

La Escuela esté dirigida a;

o Profesionales de diversas industrias que trabajan
con datos instrumentales (NIR, FTIR, UV, UVIVIS,
NMR, Raman, MS, GC, LC, etc.), datos de
produccién, de control de calidad y datos
sensoriales.

o Profesionales en departamentos de investigacion
y desarrollo, control de calidad, monitorizacion,
control y optimizacién de procesos.

e Docentes y alumnos de dltimos cursos de
licenciaturas que necesiten ampliar conocimientos
en este campo.

Las sesiones se han disefiado para que la
participacién de los asistentes, el intercambio de
opiniones y exposicion de problemas esté favorecida.

PROFESORADO

Dr. Michele Forina. Génova (Italia)

Dr. Roger Phan Than Luu. Marsella (Francia)
Dra. Consuelo Pizarro Millan. La Rioja (Espafia)
Dr. Paolo Oliveri. Génova (ltalia)

COORDINACION

Dra. Consuelo Pizarro Millan
Departamento de Quimica. Universidad de La Rioja

Dr. José Maria Gonzalez Saiz
Departamento de Quimica. Universidad de La Rioja

PROGRAMA

e Introduccion a la quimiometria.

e Estructura de los datos. Pretratamientos.

e Componentes Principales.

e Analisis de Clustering con métodos jerarquicos y K
medias.

e Andlisis de Clasificacion: Analisis discriminante lineal y
cuadrético, KNN, andlisis de modelado UNEQ y SIMCA,
métodos de las funciones potenciales. Regresion
univariante lineal, cuadratica, robusta.

e Regresion y calibracién multivariante: Ordinaria, regresion
sobre PCs, PLS, ACE, refinado de modelos de regresion
(seleccion de los predictores informativos).

e Disefio de experimentos: Metodologia para el disefio
experimental. Seleccion de un buen disefio. Evaluacion
de un disefio. Disefios supersaturados. Disefios
uniformes. Disefios no regulares.

Casos practicos

e Verificacion de la autenticidad de origen declarado de un
aceite.

e Control de la concentracion del ingrediente activo de un
medicamento.

e Deteccion y cuantificacién de adulteraciones en muestras
de vinagre.

e Caracterizacién objetiva de productos de la industria
agroalimentaria a partir de medidas espectroscépicas.

e Deteccion y cuantificacion de mezclas fraudulentas de
café.

e Prediccion de la evaluacion sensorial del color de un vino
a partir de parametros CIELAB.

e Desarrollo de metodologias analiticas para la deteccion
de defectos organolépticos en muestras de interés
enoldgico (vino, corcho, madera, etc.).

e Estudio de la eficiencia de una central fotovoltaica en
funcidn de los pardametros ambientales.

¢ Monitorizacién de las fermentaciones alcohdlica y acética
en la obtencién de vinagre.

INSCRIPCION Y MATRICULA
(Fecha limite de inscripcién/matricula, 16 de mayo de 2011. Para formalizar su matricula es imprescindible cumplimentar el

boletin de inscripcion adjunto y enviarlo por fax (941 299183), junto con el resguardo de pago de matricula o bien,

cumplimentar el boletin electrénico incluido en la web del curso: http:/fundacion.unirioja.es/escuelaguimiometria)
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Fax ..cooooveiinl.

Teléfono:..cccei e

Cuotadeinscripcion: ..........ccceveeieenn.n.

Forma de Pago:

Transferencia bancaria: c/c N° 0049-6684-11-2216076508 Banco de Santander. Indicando “EQDE2011"

Pago on line: por medio de tarjeta de crédito Visa Internacional o Mastercard Internacional. En el caso de elegir esta opcion es

necesario inscribirse en el curso por medio del boletin electrénico, incluido en la web del curso.
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